HiHIL

MAGNA GRECIA

PROT. 170/2024

GAL MAGNA GRECIAS.c.ar.l.
FEASR - Programma Sviluppo Rurale 2014-2020
Misura 19
Sottomisura 19.2 — Sostegno all’esecuzione degli interventi nell’ambito della
strategia di sviluppo locale di tipo partecipativo

STRATEGIA DI SVILUPPQO LOCALE 2014-2020 GAL MAGNA GRECIA SCARL

AWVISO PUBBLICO

PER LA PARTECIPAZIONE Al CORSI DI FORMAZIONE
DAL TITOLO:

1) Corso di formazione ed informazione sul settore viticolo {Uva da Vino)

e
2} Corso di formazione ed informazione sul settore olivicolo

Azione 1 — Creazione di imprese innovative
Intervento 1.3 — Iniziative di accompagnamento per start-up e imprese innovative
(mentoring e Coaching) del PAL 2014/2020

CUP: C45123000700006

GAL Magna Grecia S.c.a r.l.
Sede tegaie: Via Martiri O’'Ungheria, 2 - Grottaglie {TA) 74023
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1. PREMESSA
It Gruppo di Azione Locale MAGNA GRECIA (di seguito GALY}, con il presente avviso pubblico, intende procedere alla selezione
di:

1) N. 20 operatori del settore agricolo e agroalimentare per la partecipazione ad un corso di formazione e informazione suf
settore viticolo (Uva da Vino) che si terrd in modalita telematica e/o in presenza nel periodo dal 03/06/2024 al 31/07/2024,
salvo proroghe, qualora consentite;

2) N. 20 operatori del settore agricolo e agroalimentare per la partecipazione ad un corso di formazione e informazione suf
settore ofivicelo che si terrd in modalitd telematica e/o in presenza nel periodo dal 03/06/2024 al 31/07/2024, salvo
proroghe, qualora consentite.

Il corso di formazione e informazione & destinato agli operatori agricoli locali, finalizzato a far conoscere strategie produttive,
commerciali, di marketing, nel settore dell’'uva da vino e nel settore olivicolo.

E’ possibile partecipare solo ad uno dei corsi di formazione sopra indicati per cui in fase di invie del Modulo di
manifestazione di interesse (Allegato A) il soggetto partecipante deve indicare in maniera puntuale a quale corso di
formazione ¢ informazione intende partecipare.

Superato il numero di 20 partecipanti per ciascun corso, si potra partecipare ad ognimo dei due corsi di formazione in veste di uditori
inviando il Modulo di manifestazione di interesse come uditore (Allegato B) .

L’iniziativa si inserisce nell’ambito delle attivita previste dall’Intervento 1.3 — Iniziative di accompagnamento per start-up ¢ imprese
innovative (mentoring e Coaching) - Azione 1 — Creazione di imprese innovative del Piano di Azione Locale (PAL) 2014-2020 del
GAL.

2. OBIETTIVI

Gli obiettivi del Corso di formazione e informazione “InnoviAMO agricoltura sostenibile” di cui all 'Azione | — Creasione di

Imprese Innovative - Intervento 1.3 Iniziative di Accompagnamento per start-up e imprese innovative (mentoring e coaching) del
Piano di Azione Locale (PAL) del GAL Magna Grecia scarl sono quelli di fornire un momento di formazione e apprendimento
pratico sulle seguenti tematiche informative:
1) Aumento della produttivita e della redditivita delle imprese. La tematica proposta intende offrire una panoramica delle
nuove sfide del settore agricolo, partendo dal recupero e dal rafforzamento della redditivita dell'impresa e proseguendo
con il contenimento dei costi e 'aumento della produttivitd, L’intero percorso verte su alcuni dei settori economici di
maggior interesse della SSL (agricoltura e attivita connesse):

» sostenibilitd ambientale dei processi produttivi nel settore agricolo (tecniche di produzione a basso impatto,
riduzione dell’uso di nutrienti e prodotti fitosanitari, conservazione della risorsa suolo) e sviluppo delle risorse
genetiche;

» economia circolare applicata in agricoltura;

» modelli di impresa vincenti nelle economie rurali: buone pratiche agricole da replicare in area GAL,

diversificazione e innovazione (nuove tecnologie, Blockchain, Agricoltura di precisione).
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2) Valorizzazione delle produzioni tipiche locali. 1l piano di informazione de! GAL prevede un percorso di convegni
disseminativi dedicati alla valorizzazione delle produzioni tipiche locali e della sicurezza, con particolar riguardo alla
qualitd ¢ tipicita dei prodotti agroalimentari. 1 convegni vedranno avvicendarsi contributi di carattere tecnico-scientifico
capaci di affrontare la tematica di fondo da differenti prospettive: aspetti economici, di filiera e trasformazione dei prodotti
agricoli.

3) Rafforzamento della cooperazione di filiera e nuove Jorme di integrazione tra produttori. 11 percorso punta a offrire
una panoramica sui migliori strumenti di cooperazione attivi nei diversi settori del mondo rurale. Si intende rafforzare la
consapevolezza dello “sorumento-rete” e della cooperazione tra imprenditori per ampliare visioni e opportuniti per gli
operatori. Di seguito alcune delle attivita oggetto di approfondimento:

» cooperazione di filiere;

» ivantaggi e le buone prassi dell’essere in rete:
> nuove tecnologie e nuove tecniche ¢ modalit3 gestionali;
> strategie di marketing e cooperazione;

>  co-progettazione di obiettivi di cooperazione comuni.
4} Strategie di comunicazione per migliorare il posizionamento e la presenza online e rafforzare la comunicazione
aziendale. 1] percorso intende offrire agli operatori locali la possibilita di beneficiare di un laboratorio di comunicazione sui
nuovi trend del mondo digitale nonché sui modelli innovativi di comunicazione e di marketing nel settore agricolo. Il
percorso prevede la realizzazione di workshop sul tema delle strategie di comunicazione per migliorare posizionamenti e
presenza online della propria azienda nonché sulle nuove frontiere della tecnologia dell’informazione, Big Data e
digitalizzazione in agricoltura.
Saranno realizzati due corsi di formazione come momento formativo nei quali uno o pil esperti di settore relazioneranno sui
temi oggetto di approfondimento di formazione ed informazione sul settore viticolo (Uva da Vino) oppure sul settore olivicolo,
con il coinvolgimento di 20 partecipanti per ciascun corso, da tenersi on-fine in modaliti FAD  Formazione A Distanza,

sincrona e asincrona ¢/o in presenza.
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3. DESTINATARI
I destinatari del corso di formazione sono 40 addetti (20 per ciascun corso) del settore agricolo e agroalimentare operanti nel
territorio del GAL MAGNA GRECIA (Carosino, Crispiano, Faggiano, Grottaglie, Leporano, Monteiasi, Montemesola,

Monteparano, Pulsano, Roccaforzata, San Giorgio Jonico, Statte). Per addetti del settore agricolo e agroalimentare si intendono:
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1. imprenditori agricoli ed agroalimentari (titolari o soci dell’impresa IAP e CD)

2. lavoratori dipendenti delle imprese agricole ¢ agroalimentari che hanno sede legale ed operativa in uno dei comuni del GAL.

I niymero massimo di partecipanti a ciascun corso per ciascuna azienda é 2.

L’operatore partecipante dovra avanzare una semplice manifestazione d’interesse di cui all’allegato A, che non determinerd alcun
obbligo né per il proponente stesso né per il GAL.,

Il modello di cui all’allegato A), compilato in ogni singola sezione e debitamente sottoscritto dal legale rappresentane del soggeito
proponente, dovra pervenire tramite PEC, entro e non oltre le ore 12,00 del 20/05/2024, presso il Gal Magna Grecia al seguente
indirizzo PEC: galmagnagrecia(@pec.it .

Chiunque vorra partecipare come uditore dovra inviare Pallegato B), compilato in ogni singola sezione e debitamente sottoscritto al
seguente indirizzo PEC: galimagnagreciaid@pec.it entro e non olire le ore 12,00 del 20/05/2024.

4. PROGRAMMA DELL’ATTIVITA

11 corso di formazione e informazione sul settore viticolo (Uva da Vine) si svolgera in n. 8 giomi di 4 ore al giorno per un totale di
32 ore di formazione dal 03/06/2024 al 31/07/2024, mentre il corso di formazione e informazione sul settore olivicelo si svolgera in
n.8 giorni di 4 ore al giorno per un totale di 32 ore di formazione dal 03/06/2024 al 31/07/2024.

Gli operatori partecipanti al corso di formazione seguiranno un programma coerente e favorevole finalizzato alla acquisizione di
conoscenze e competenze trasferite da docenti conoscitori ¢ professionisti esperti della materia di alto profilo.

L’intervento formativo riguardera le disciplinari riportati nell’ Allegato 7 dell’ Avviso Pubblico Intervento 1.3 pubblicato sulsito del

GAL www.galmagnagrecia.i .

Gli operatori dell’area GAL avranno modo di scoprire, apprendere e confrontarsi su tutte le novita legate alla filiere del’'uva da
tavola oppure dell’olio extravergine di oliva. Attraverso la partecipazione al corso saranno trasferite informazioni e conoscenze sulle
nuove metodologie produttive, sulle esigenze dei mercati internazionali e sulle tecniche di marketing internazionale, consentendo
agli operatori locali di aumentare le proprie competenze.

I costi di partecipazione sono interamente a carico del GAL MAGNA GRECIA.,

5. CRITERI DI SELEZIONE

La selezione dei partecipanti per ciascun corso di formazione ed informazione verra effettuata da un’apposita Commissione interna
di valutazione delle manifestazioni di interesse pervenute che, oltre a verificare la completezza della documentazione, valutera le

domande sulla base dei seguenti criteri e formulera la graduatoria:

N. CRITERIO PUNTEGGIO
1 Candidato con meno di 40 anni (alla data della scadenza dell’avviso) 20
2 Candidato di Sesso Femminile 20
3 Candidato che negli ultimi tre anni ha partecipato a Bandi pubblici del GAL 10
4 Candidato Titolare o Socio di impresa 20%
Dipendente 10*
5 Candidato in rappresentanza di Organizzazioni di Produttori o di cooperative di produttori 30
Max. 100

*] punti del criterio 4 sono alternativi
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In caso di paritd di punteggio sara data priorita al/alla candidato/a di eta inferiore fino alla concorrenza massima di 20 parecipanti
per ciascun corso di formazione. In caso di rinuncia da parte di un candidato si procedera con uno scorrimento della graduatoria.

Si precisa che chi partecipa ad un corso di formazione non pud partecipare all’aktro.

6. DOMANDA DI PARTECIPAZIONE E TERMINE DI PRESENTAZIONE

[ soggetti interessati alia partecipazione devono compilare I'Aliegato A - MANIFESTAZIONE DI INTERESSE aliegato al presente
Avviso Pubblico. L’istanza di candidatura si considera completata con la trasmissione presso i Gal Magna Grecia al seguente
indirizzo PEC: galmagnagrecia@pec.it, entro e non oltre le ore 12:00 del 20/05/2024 della seguente documentazione;

1. Copia fronte retro del documento di riconoscimento in corso di validita;

2. Visura camerale aggiornata dell'impresa agricola (IAP e CD);

3. Allegato A - Manifestazione interesse partecipazione al corso di formazione:

4. Dichiarazione de] datore di lavoro (solo in caso di partecipazione del dipendente) che autorizza il dipendente a partecipare al
corso di formazione;

5. Cuwrriculum Vitae del candidato.

L’invio parziale e/o incompleto della suddetta documentazione comporia ’esclusione del candidato.

La graduatoria verra pubblicata sul sito internet del GAL all’indirizzo www.galmagnagrecia.it in maniera distinta per ciascun corso

di formazione,

A seguito della pubblicazione della graduatoria sara inviata a tutti i partecipanti una comunicazione formale via e-mail contenente il
programma dettagliato del corso di formazione. La partecipazione alla selezione comporta la piena accettazione da parte dei
concorrenti di tutte le condizioni stabilite nel presente avviso,

I soggetti interessati aila partecipazione come uditori devono compilare I’Ailegato B - MANIFESTAZIONE DI INTERESSE come
uditori allegato al presente Avviso Pubblico allegando copia fronte retro del documento di riconoscimento in corso di validita e
Curriculum Vitae,

Il responsabile del procedimento & il Dott. Ciro Marand, reperibile al numero telefonico 099 5667149 o all’indirizzo e-mail

segreteriaf@galmagnagrecia.it.

7. TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI

I dati forniti verranno trattati, ai seusi del Regolamento (UE) 2016/679 sulla protezione generale dei dati (RGPD), esclusivamente
per le finalita connesse all’espletamento delle procedure relative al presente avviso. Il conferimento dei dati ha natura obbligatoria e
il loro trattamento avverra mediante strumenti anche informatici idonei a garantire la sicurezza e la riservatezza,

Grottaglie, 18/04/2024

rocedimento

Pt B

Il Responsabile del

( Fito Bott,
\-____r"/ J {
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